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โครงการ โรงแรม โนโวเทล ภูเก็ต รีสอร์ท ไดด้ าเนินการจดัท ารายงานผลการปฏิบติัตามมาตรการป้องกนัและ
แกไ้ขผลกระทบส่ิงแวดลอ้ม และมาตรการติดตามตรวจสอบผลกระทบส่ิงแวดลอ้ม ในช่วงเวลาด าเนินกิจการตามท่ีได้
เสนอไวใ้นรายงานการประเมินผลกระทบส่ิงแวดลอ้มท่ีผ่านมา ซ่ึงไดรั้บความเห็นชอบจากคณะกรรมการส่ิงแวดลอ้ม
แห่งชาติ ตามพระราชบญัญติัส่งเสริมและรักษาคุณภาพส่ิงแวดลอ้มแห่งชาติ พ.ศ. 2535 มาตรา 46-51 ตามแนวทางใน
หนังสือท่ี วว 0804/781 ลงวนัท่ี 16 มกราคม 2540 ดงัมาตรการต่อไปน้ี 1) ทรัพยากรส่ิงแวดลอ้มทางกายภาพ 2) คุณค่า
การใชป้ระโยชน์ของมนุษย ์และ 3) คุณค่าต่อคุณภาพชีวิต โดยทางโครงการไดป้ฏิบติัตามมาตรการท่ีไดเ้สนอไว ้

นอกจากน้ีทางโครงการไดท้ าการตรวจวิเคราะห์คุณภาพน ้าระหว่างเดือนมกราคม-มิถุนายน 2569 มีการตรวจ
วิเคราะห์คุณภาพน ้ าทิ้งหลงับ าบัด น ้ าสระว่ายน ้ า น ้ าใช้ น ้ าด่ืม และน ้ าแข็ง เป็นประจ าทุกเดือน และมีการตรวจเช้ือ 
Legionella spp. ในน ้ าใช้และถาดแอร์ล่าสุดเดือนมกราคมและพฤษภาคม ในน ้ าแข็งล่าสุดเดือนมกราคม ผลการตรวจ
วิเคราะห์พบวา่คุณภาพน ้าทิง้หลงับ าบัดมีค่า BOD เกินมาตรฐานเดือนมกราคม กุมภาพนัธ์ มีนาคม และเมษายน ค่า TSS 
เกินเกณฑม์าตรฐานเดือนมกราคม มีนาคม เมษายน และพฤษภาคม ค่า TKN เกินเกณฑม์าตรฐานเดือนมกราคม มีนาคม 
และเมษายน ค่า Sulfide เกินเกณฑ์มาตรฐานเดือนมกราคม แต่ในเดือนมิถุนายนพบว่าค่าอยู่ในเกณฑ์มาตรฐานทุก
พารามิเตอร์ ดงันั้นทางโครงการควรด าเนินการแกไ้ขปรับปรุงระบบบ าบดัให้คุณภาพน ้ าเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานท่ี
ก าหนดอย่างสม ่าเสมอ น ้าสระว่ายน ้า น ้าใช้ น ้าด่ืม และน ้าแข็ง มีการตรวจพบเช้ือ Standard plate count, Coliform 
Bacteria, E.coli ผลอยูใ่นเกณฑม์าตรฐาน และไดมี้การตรวจเช้ือ Legionella spp. ผลตรวจน ้าใชพ้บเช้ือท่ีจุดเก็บถงัเก็บน ้า
ตึก 9 ในเดือนมกราคม ส่วนในน ้าแขง็และถาดแอร์ตรวจไม่พบเช้ือ (แสดงดงับทท่ี 4) ดงันั้นทางโครงการควรด าเนินการ
แกไ้ขปรับปรุงคุณภาพน ้า เพื่อให้มีความปลอดภยัต่อผูอุ้ปโภค-บริโภคอยูส่ม ่าเสมอ ซ่ึงผลการตรวจวิเคราะห์แสดงผลใน
บทท่ี 4 และภาคผนวก ข 


